Le 12 décembre dernier L’ECOLE DE PARIS DES METIERS DE LA TABLE (EPMT)

inaugurait son nouveau restaurant d'application, un outil pédagogique essentiel pour
les éléves. Cette école qui a fété ses 40 ans en 2018 a formeé plusieurs grands noms, le
plus célebre étant le chef Guillaume Gomez, aux commandes des cuisines de IElysée.
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L’ECOLE DE PARIS DES METIERS DE
LA TABLE (EPMT) acteur majeur de

= oesmemersbeLATARE | g formation des jeunes dansle 17¢

Créée en 1978 par les
syndicats de l'hotellerie-
restauration, auxquels
se sont associés
la chocolaterie, la
boulangerie, la patisserie,
V'EPMT travaille en
partenariat avec les
entreprises depuis ses
origines.

« Nous accueillons tous
les jeunes, quelles que
soient leurs origines et
leurs situations et nous
les accompagnons vers l'insertion professionnelle » explique
Ismaél Menault, son Directeur. Elle accueille des publics
en situation de handicap, de jeunes éloignés de la scolarite
tout comnme des passionnés aux trés bons résultats dans les
filitres générales. Ainsil'année derniére un jeune de l'école,
issu d'une fHliere universitaire, s'est qualifié pour la finale du
trophée Campbell, récompensant l'excellence dans le métier
de réceptionniste.

Surles 1350 éleves, 1100 choisissent l'apprentissage, ils suivent
une scolarité en alternance et doivent donc trouver un contrat
d'apprentissage. « Trés en lien avec le tissu économique NOUS
aidons nos éléves a trouver le contrat. 51 un jeune se retrouve
sans entreprise, on ne le met pas d la porte, laloi nous permet de
le garder six mois tout en l'aidant a retrouver un contrat grdce
a nos cellules spécialisées ».

L'Ecole travaille avec soixante-dix formateurs, des
professionnels pour les enseignements pratiques. « Nous leur
proposons d'effectuer des passages en entreprise pour se former
& de nouveaux outils ou observer les évolutions récentes. C'est
essentiel pour un formateur ayant 15 ans de métier ».
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CAP SUR L'INTERNATIONAL ET LES PASSERELLES
L'enseignement a 'EPMT ne se limite pas aux thématiques
pratico-pratiques. « L'éducation participe a la formation des
citoyens. N'oublions pas gue nous proposons avant tout des
formations initiales ». D'ailleurs I'EPMT souhaite développer
les passerelles avec les universités. Elle vient de signer un
partenariat avec un master de Paris- Sorbonne qui ouvrira
en septembre 2020 permettant aux jeunes ayant obtenu une
licence en restauration de poursuivre leurs études.

Autre axe important : 'apprentissage des langues. Icilon
enseigne le japonais, le chinois, l'allemand, l'espagnol, l'anglais
et litalien. « Certains éléves reviennent tout juste d'un échange
franco-allemand au cours duguel une grande réception a eu
lieu & la Mairie de Berlin. L'hétellerie-restauration s'exporte
bien, raison pour laguelle nous souhaitons développer ce type
d'échanges ».

Parmi ses anciens éléves Uinstitution compte plusieurs
célébrités. Réguliérement des eleves se présentent a des
concours, trés valorisés dans les CV. Ainsien 2019, deux jeunes
apprentis se sont distingués aux Meilleurs Apprentis de France
dans les domaines de la sommellerie (une jeune femme) et de
la chocolaterie (un jeune homme).

UNE ECOLE PLUS MODERNE

Le restaurant d'application, tout juste rénové, fait partie des
outils pédagogiques proposés aux éléves. Aprés cing mois de
travaux, confiés aux architectes Sirvin Guerrier & Associés, le
nouveau restaurant compte désormais 280 m* pour 60 couverts
(34 couverts supplémentaires dans un salon attenant), et un
décor plus lumineux, une nouvelle disposition et une fagade
totalement neuve. Cette grande rénovation se doit en partie
au financement apporté par la région lle-de-France (80%).

Au-dels de ce restaurant flambant neuf, l'école poursuit
depuis quelques années un processus de modernisation qui




Autre théme cher au directeur, 'écoresponsabilité et la
végétalisation de la structure. Les déchets alimentaires sont
récupérés par une société faisant du biogaz, la sensibilisation
au gaspillage alimentaire fait partie du programme du nouveau
BTS. « Pour donner pleinement leur place aux questions
environnementales, les délégués de classe de 'EPMT sont
devenus des délégués éco-citoyens ».
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Pour participer a la formation des jeunes de 'EPMT, vous
pouvez réserver une table au restaurant d'application :
www.epmt.fr - 0144 091216

se matérialise & travers des installations plus performantes : six
laboratoires, une chambre d'hébergement, une cuisine nouvelle
mixte, un hall refait. Quant au foyer de jeunes travailleurs, dote
de quatre-vingts chambres il permet aux étudiants de se loger
& deux pas de l'école. « Clest une véritable valeur ajoutée pour
les étudiants, au vu des colits du logement d Paris. »

LA PROXIMITE, UN ATOUT

Implantée dans le 17¢ depuis 1983, 'école mene plusieurs actions
de proximité. Elle a recu un groupe d'éléves de l'école privee
Sainte-Ursule et grice a un partenariat avec la fondation
Paul Bocuse, elle accueille des collégiens les mercredis pour
découvrir les métiers de la restauration.

Avec les entreprises elle a noué différents partenariats.
Des éléves de 'EPMT effectuent leur apprentissage aupres
d'établissements de renom comme les hétels Hyatt Regency
Paris Etoile, le Méridien, le Renaissance Paris Arc de Triomphe,
les restaurants Agapé et Aux pains d'Emile.

« Nous entretenons d'excellentes relations avec les élus du
17 Francoise de Panafieu, Brigitte Kuster et Geoffroy Boulard

soutiennent nos actions depuis toujours. Pour les 40 ans, nous C H l F F R E S c L E S .

avons par exemple organisé un événement trés apprécié sur le
parvis de la Mairie du I7° ». © 1350 éléves dont 1100 en apprentissage

Les éléves prennent également part aux repas de solidarite © 70 formateurs pour 60 formations différentes
que la mairie organise durant les mois d'hiver aux personnes (du CAP au Bac +5)

nécessiteuses en le servant un soir par campagne. : : ;
© Taux d'insertion : 90% dans les 6 mois

DES PROJETS D'AVENIR © 95% de formations diplémantes

Préparer la génération 2024 pour les Jeux Olympiques, © 40 000 jeunes formés depuis la création de l'école
répondre toujours mieux aux besoins des entreprises en

personnalisant les formations, s'adapter a la réforme de la

formation professionnelle, poursuivre la modernisation et
louverture 4 'international, telles sont les priorités pour 'EPMT. Séances d'information : 26 février, 11 mars
« La certification qualité sera rendue obligatoire en 2022 pour Journée portes ouvertes : 28 mars

les CFA, nous souhaitons l'obtenir en 2020. »
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